Aperitif

2018er Melsheimer Riesling
hergestellt im Portweinverfahren 5cl € 7,20

Riesling Sekt | Weingut Beth | Krév 0,1 € 6,70
verfeinert mit Weinbergspfirsichlikér 0,1 € 6,90

2018 er Riesling Sekt

Weingut Melsheimer | Reil | 0,1 € 9,50

Champagner | Laurent Perrier La Cuvée 0,1 €13,50

Weinempfehlungen

23er Hausriesling lieblich | halbtr. | trocken
vom Weingut Beth | Krév 0,2 Itr € 6,50

22er Reiler Riesling trocken
Weingut Meurer | Reil 0,2ltr € 9,00

22er Rivaner trocken
Weingut Thomas Miiller | Reil 0,2Itr € 6,80

23er WeiBBer Burgunder trocken
Weingut Beth | Krév 0,21tr € 7,50

22er Grauer Burgunder trocken
Weinhaus Beth | Krév 0,21tr € 8,00

17er Saarfeilser Gro3esGewachs trocken
Weingut Nik Weis VDP | Leiwen 0,1ltr €11,00

22er Saarriesling feinherb Heim’s Edition
vom Weingut Nik Weis VDP | Leiwen 0,2ltr € 9,50

23er Spatburgunder Rosé feinherb | trocken
vom Weingut Beth | Krév 0,2ltr € 7,50

21er Spatburgunder Rotwein halbtrocken
vom Weingut Beth | Krév 0,2ltr € 7,80

21er Dornfelder Rotwein
lieblich | feinherb | trocken
vom Weingut Beth | Krov 0,2Itr € 7,80

20er Spatburgunder trocken
Weingut Caspari Kappel | Enkirch 0,21tr € 12,50

2016 er Petit Sirene
Cabernet Sauvignon + Merlot | Bordeaux
0,21tr € 9,90

Frihlingsment

Cremesuppe von der Schwarzwurzel
Schnittlauchdl | Speck-Crodtons

*k*k

Lammhaxe
geschmort | Bohnenallerlei

cremige Polenta
*k%x

Riesling Sabayone
hausgemachtes Sorbet

als Menu € 46,00

HEIM'S Menu

GrufB3 aus der Kiiche

*k*k

Ganseleberterrine
Feige | Auslesen Gelée | Brioche
Unsere Weinempfehlung:

17er Bockstein Riesling Auslese edelsuBB
Weingut Nik Weis VDP | Leiwen O, 1Itr €11,50

*x*k

Jakobsmuscheln
gebraten | Chicorée | Passionsfrucht

Krustentierschaum
**k*

Kalbsbries
gebacken
Erbsencreme | Zuckerschoten
buntes Frihlingsgemuse
—_—
Lamm
Ricken und Schulter
Ratatouille | Blattpetersiliensalat |
Bohnen Cassoulet | gebratene Polenta

-

Quark Canneloni
Zitrusfrucht | Verveine-Stppchen | Honig-Eis
oder
Variation vom Kase
vom Affineur Mons
Dorrobstkompott | Friichtebrot
als 3-Gang Men( € 81,00

(Vorspeise / Fleisch / Dessert oder Kése)

als 4-Gang Men( € 95,00

(Vorspeise / Muschel / Fleisch / Dessert oder Kase)

als 5-Gang Ment € 108,00

(Vorspeise / Muschel / Bries / Fleisch / Dessert oder Kése)



Vorspeisen

Cremesuppe von der Schwarzwurzel Schnittlauchdl | Speck-CroGtons €9,80
+ gebratene Garnele € 13,80
Austern Fine de Claire no. 3 (wahlbar ab 3 Stlck)

mariniert | Zuckerschoten | Limone | Minze 3 Austern € 14,70
gratiniert | Pinienspinat | Sauce Hollandaise jede weitere +€ 4,90
Feldsalat

Schalottenrahm | gehobelte Champignons | Granny Smith | Butter-CroGtons €14,80
+ gratinierter Ziegenkase €19,80
+ gebratene Blutwurst € 19,80
+ gebratene Wachtelbrust €21,80
Landei gebacken | Cremespinat | Parmaschinken Chips | Krabben €19,80
+ Imperial Gold Kaviar (20 Gramm) +€ 42,00
+ N25 Omai (50 Gramm) +€ 110,00
Jakobsmuschel Chicorée | Passionsfrucht | Krustentierschaum €29,80
Géanseleberterrine Feige | Auslesen Gelée | Brioche € 32,00

Hauptgange

Original Wiener Schnitzel vom Kalb Bratkartoffeln | Salat | Preiselbeeren € 30,00

Lamm Haxe geschmort | Bohnenallerlei | cremige Polenta € 35,00
Gemiise Risotto Kopfsalatherzen | geriebener Mimolette € 25,90
als Fischgericht mit 5 Riesengarnelen € 38,90
Kabeljau Grenobler Art | Spinat | Kartoffelpiree € 38,00
Rinderfilet 2erlei Mais | Sauce Zingara | Rosmarinkartoffeln € 45,00

Lamm Ricken & Schulter
Ratatouille | Blattpetersiliensalat | Bohnen Cassoulet | gebratene Polenta € 46,00

Kalbsbries gebacken | Erbsencreme | buntes Frihlingsgemuse € 46,00
Desserts

Sorbet des Tages mit Riesling-Sekt aufgegossen € 8,00
Riesling Zabaione | hausgemachtes Sorbet € 10,00
Kaffee Gourmand Kaffee, Espresso oder Cappuccino dazu 3 StBigkeiten € 12,00
Quark Canneloni | Zitrusfrucht | Verveine-Stppchen | Honig-Eis € 16,00

Variation von Kase Affineur Mons | Dérrobstkompott | Friichtebrot € 19,00






