Aperitif
2018er Melsheimer Riesling

hergestellt im Portweinverfahren 5cl € 7,00

Riesling Sekt Weinhaus Beth | Krov 0,1 € 6,30
verfeinert mit Weinbergspfirsischlikor 0,1 € 6,50

Riesling Sekt Brut \Weingut Melsheimer 0,1 € 9,50

Weinempfehlungen

22er Hausriesling lieblich | halbtr. | trocken
vom Weinhaus Beth | Krév 0,2 Itr € 6,20
22er Riesling trocken
Weingut Meurer | Reil 0,2ltr € 9,00
22er WeiBBer Burgunder trocken
Weinhaus Beth | Krov 0,21tr € 7,30
20er WeiBBer Burgunder trocken Einstern*
Weingut Markus Molitor | Wehlen
0,11tr €7,00/0,2ltr € 13,00
22er Chardonnay trocken
Weingut Thomas Burg | Reil 0,2ltr € 7,20
22er Grauburgunder trocken
Weinhaus Beth | Krov 0,21tr € 8,00

17er Saarfeilser Gro3esGewachs trocken
Weingut Nik Weis VDP | Leiwen 0,1ltr €11,00

2021er Miihlheimer Helenenkloster
Riesling Kabinett feinherb

Weingut Max.Ferd.Richter | Muhlheim 0,2ltr € 9,20

21er Spatburgunder Rosé trocken
Weinhaus Beth | Krov 0,21tr € 7,30

21er Spatburgunder Rotwein halbtrocken
Weinhaus Beth | Krév 0,21tr € 7,50

21er Dornfelder Rotwein trocken
Weinhaus Beth | Krév 0,21tr € 7,50

20er Spatburgunder trocken
Weingut Caspari Kappel | Enkirch 0,2Itr € 12,50

16er Petit Sirene
Cabernet Sauvignon+ Merlot | Bordeaux
0,2ltr € 9,90

Herbstliches Mendi

Kiirbiscremesuppe
Ol | Kerne
Hirschbraten
Rotkohl | Spatzle
Riesling Sabayone

hausgemachtes Sorbet
als Menu € 44,00

HEIM'S Menu

GruB aus der Kiiche
**x%k
Ganseleberterrine
Apfel | Haselnuss | Brioche
Unsere Weinempfehlung:

17er Bockstein Riesling Auslese edelsuBB
Weingut Nik Weis VDP | Leiwen 0, 1Itr €11,50
*k*

Seeteufel
Safran-Muschelsud | Artischocke | Zucchini
Tomatenkompott | Knoblauchbrosel
*k*k
Hummer-Ravioli
zweierlei Fenchel | Krustentierschaum
*k*k
Hirschriicken
Nusskruste | Quitte | Spitzkohl
*k*k
Schokoladenkuchen
glasierte Ananas | Verveine-Eis
oder
Variation vom Kase
vom Affineur Mons
gepfeffertes Kirschkompott | Friichtebrot

als 3-Gang Ment € 79,00
(Vorspeise / Fisch oder Fleisch / Dessert oder Kése)

als 4-Gang Menu € 93,00

(Vorspeise / Fisch / Fleisch / Dessert oder Kase)

als 5-Gang Ment € 106,00

(Vorspeise / Fisch / Bries /
Fleisch / Dessert oder Kase)



Vorspeisen

Kiirbiscremesuppe | Ol | Kerne € 9,50
+ gebratene Riesengarnele €12,70
Wildconsommé | Miso-Wan Tan | Mukimame €12,80
Austern Fine de Claire no. 3 (wahlbar ab 3 Stlck)

mariniert | Zuckerschoten | Limone | Minze 3 Austern €14,70
gratiniert | Pinienspinat | Sauce Hollandaise jede weitere + € 4,90

Herbstlicher Salat mit Sherry-Vinaigrette

Rote Beete | Kiirbis | gerostete Kerne | Herbstbrotcroutons € 14,80
+ gratinierter Ziegenkase €19,80
+ gebratene Wachtelbrust € 20,80
Hummer-Ravioli | zweierlei Fenchel | Krustentierschaum € 28,90
Ganseleberterrine | Apfel | Haselnuss | Brioche € 30,00
Landei gebacken | Cremespinat | Krabben | Parmaschinkenchips €17,90
+ Imperial Gold Kaviar (20 Gramm) €57,90

Hauptgange

Original Wiener Schnitzel vom Kalb | Bratkartoffeln | Salat | Preiselbeeren € 28,50

Waldpilzrisotto | mariniertes Kopfsalatherz | geriebener Mimolette € 25,90
als Fischgericht mit 5 Riesengarnelen € 38,90
Hirschbraten | Rotkohl | Spatzle € 32,00

Seeteufel Safran-Muschelsud |
offener Ravioli von Artischocke- Zucchini | Tomate | Knoblauchbrosel € 40,00

Knuspriger Gansebraten wahlweise Brust oder Keule

Maronen | glacierte Apfel | Rotkohl | KI6Be € 39,80
Hirschriicken Nusskruste | Quitte | Spitzkohl | Kartoffelkrapfen € 45,00
Rinderfilet € 42,00

Waldpilze | Pinienspinat | Sauce Béarnaise | Perlzwiebeln | Rosmarinkartoffeln

Desserts
Sorbet des Tages mit Riesling-Sekt aufgegossen €7,80
Riesling Sabayone | hausgemachtes Sorbet €9,30
Schokoladenkuchen | glasierte Ananas | Verveine-Eis € 15,00

Variation von Kase Affineur Mons | Pfefferkirsch-Kompott | Friichtebrot € 18,00
Kaffee Gourmand Kaffee, Espresso oder Cappuccino dazu 3 StBigkeiten € 12,00






